
  

Weißburgunder

Battenfeld-Spanier, Rheinhessen.  
Eine Farbe von blassem Zitronengelb 

sowie ein klares und frisches Bukett mit 
Aromen von saftigem Apfel, Birne und 
Quitte zeichnen diesen Wein aus. Eine 
dezent nussige Note verleiht Tiefgang. 

€ 27,00

- Osterempfehlungen -

- Cocktail -
Ostershot

Eierlikör · Espresso  
Milchschaum · Kaffeebohne

€ 6,90

- Weinempfehlungen -

- Vorspeisen -
Panzanella Burrata

Mediterraner Brotsalat · knuspriges Foccacia  
Mozzarella · Tomaten · rote Zwiebeln · Oliven  

Basilikum · Balsamico-Dressing

€ 13,00

Asparagus-Sushi-Roll
Grüner Spargel · Gurke 

Parmaschinken-Mantel · Sauce hollandaise

€ 15,50

- Hauptgänge -
Involtini vom Lamm

Gefüllte Lammröllchen · Polenta · Parmesan-Chip  
getrocknete Tomaten · Paprika · Lammjus

€ 29,50

Zander unter Bärlauchkruste
Bärlauchrisotto · Edamame  

Tempura-Brokkoli · Beurre blanc

€ 26,90

Knusper-Karotte
Gebackene Bundmöhrchen · Blätterteig  

Karottenpüree · grünes Gemüse

€ 20,90

- Dessert -
Oster-Gourmet

Kleiner Karottenkuchen · weiße Schokocreme  
hausgemachter Eierlikör · Waldbeeren

€ 10,00

Sancerre

Domaine Gerard Millet, Loire.  
Ein typischer Sauvignon Blanc von der 
Loire! Angenehme erfrischende Säure 
gepaart mit mineralischen Noten und 
anflügen von Stachel- und Johannis-

beeren und Kräutern. Idealer Begleiter 
von Fisch- und Meeresfruchtgerichten! 

€ 42,00


